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“La galle du collet de la vigne due a Allorhizobium vitis : caractérisation de la diversité généetique
de la population bactérienne d'A. vitis et piste de lutte biologique contre la maladie.”

Tumeurs de la galle du collet de la vigne  Une plantule présentant des tumeurs d' A vitis
imoculation artificielle-Témaoin positif]

L a galle du collet est une maladie bactérienne systémique et
dangereuse sur les vignes partout dans le monde.

Elle est disseminee largement avec le matériel de multiplication de la
vigne. Depuis son apparition en 2008 au Maroc dans de nouveaux
vergers plantés par des variétés importees de [l'ltalie, la maladie ne
cesse d'impacter négativement les rendements. Elle est difficile a

controler wvue l'absence des moyens de lutte efficaces.

Les objectifs de ce projet consistent a i) Caractériser aux niveaux

biochimique et moléculaire les populations d'Allorhizobium vitis (A.

vitis) au Maroc, ii) Ameliorer les outils de détection de la bacterie pour
le controle aux frontiéres et dans le pays, iii) Déterminer les zones a
risques et etudier I'épidemiologie de la maladie au Maroc, iv) Etudier
les mécanismes de virulence d'A.vitis sur la vigne, et v) Elaborer une
stratégie de lutte intéegrée contre la galle du collet incluant I'usage de

pesticide biologique a base d'antagonistes et des huiles essentielles.

Epidéemiologie et caractérisation

Les souches bactériennes isolées a partir de tumeurs collectées lors
des prospections realisees d'avril jusqu’au mois de novembre (depuis
2012) dans les différentes régions plantées notamment par de
nouvelles variétés infectées importées, ont été analysées via des tests
moléculaires, par amplification et séquencage des génes de ménages
chromosomiques recA et rpoB ainsi que la caractérisation des souches
pathogénes a été effectuée par des tests moléculaires pour la
détection du plasmide Ti et aussi par identification des opines
produites spécifiques a ces bactéries. D'aprés les résultats obtenus,
une grande diversité génetique des populations d'A. vitis a éete
enregistrée ; quatre groupes genomiques d'A-vitis (Avi-1, Avi-2, Avi-3 et
Avi-8) ainsi que d'autres espéces telles que les Agrobacterium
tumefaciens (G1, G4 et G7) et Rhizobium rhizogenes ont été identifiés.
Seules les A. vitis sont pathogénes, elles possédent toutes le pTi qui est

de type Octopine/Vitopine.
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Cellule bactériennes d'A. vitis vues 4 la microscopie électronique

Flante de tomate co-inooulée par I'Axitiset 'HE  Plante de tomate inooulée par de leau
d'origam et du Thym (auoun symptimme) distilkée stérile (tEmoin négatif]

Lutte biologique

Cette étude a montré d'une part, que les HE des PAM ont
une activité antibactérienne trés importante comparée
avec celle des polyphénols dans le contrdle biologique
contre A. vitis (souche 1685-5). L'origan et le thym
notamment exercent un effet antibactérien manifeste;
I'origan agit en tant qu’un bactéricide, contrairement au
thym, qui présente un effet bactériostatique contre A.
vitis (54). La Concentration Minimale Inhibitrice est de
0.15 mg/mL pour l'origan, 0.3 mg/mL pour le thym et de
0.075 mg/mL pour le melange thym+origan (v:v).
L'identification chimique par la chromatographie en
phase gazeuse couplée a la spectromeétrie de masse a
revele la présence de plusieurs composés dominants
pour ces deux HE comme le carvacrol (60.88%) chez
I'origan et le thymol (46.33%) chez le thym. Le melange
du thym et de l'origan a induit une activité
antibactérienne plus Iimportante par rapport a
l'utilisation de chaque HE séparément. L'activité in
planta de ce melange a carrement inhibe l'installation
des tumeurs sur tomate (plante indicatrice) a une
concentration de 0.3 mg/mL. Le mode et le site d’action
de ce melange ont été visualisés par microscopie
confocale et électronique, les deux HE agissent au
niveau de la membrane de la bactérie en causant des
alterations des structures lipidiques.
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“Sauvegarde des Origans du Maroc a Travers leur Collecte, Caractérisation Chimique et Genétique,
en Perspective a leur Domestication et Réensemencement dans leurs Habitats Naturels”

Au Maroc, I'origan a subi une forte dégradation sous l'influence
des pressions anthropiques et du changement climatique

L'analyse de la diversité genétique et de la variabilite de la
composition chimique des populations aiderait a I'élaboration
des stratégies efficientes de leur conservation et leur
exploitation. 140  populations naturelles d'origan
représentatives de toute l'aire de répartition géographique de
I'espéce au Maroc ont fait I'objet d'une analyse de la diversité
genétique et chimique.

L'analyse de la variabilité des marqueurs SSR, effectuée a l'aide
de 30 amorces, a revelé chez I'ensemble des populations, un
polymorphisme  intra-population important et une
différenciation significative entre les populations. Ce niveau de
variation génetique important constituera une étape
primordiale dans le cadre de la conservation de ces ressources
genétiques dont les populations sont de plus en plus
menacees de disparition.

La variabilité de la composition des huiles essentielles des
populations, analysée par chromatographie en phase gazeuse
couplee a la Spectrométrie de Masse, a revélée 34 constituants,
représentant plus de 95% de I'huile essentielle. Huit composés
ont marqué la composition chimique des différentes espéces
d’origan :le carvacrol est le composé le plus dominant, suivi du
thymol, et linalool, accompagnés d'autres constituants a des
teneurs relativement importantes : p-cymene, y-terpinéne,
a-terpinéol, carvacryl methyl oxide et thymoquinone.

Les analyses cytogénetiques et phylogenétiques ont
montré que l'origan du Maroc, dont le nombre de
chromosome est identique (2n = 30), est réparti en 5
taxons distincts, et que O. elongatum, O. grosii et O. x
font-queri sont trois taxons différents, malgré leurs
similitudes morphologiques.

L'espece a présenté une grande aptitude a la culture
quant aux teneurs en molécules bioactives recherchées.
Les teneurs en carvacrol, thymol et linalool enregistrees
en culture ont ete intéressantes et encourageantes pour
sa domestication. Celles-ci ont eté nettement améliorees
en culture.linitiation d'un programme de domestication
basé sur la sélection des génotypes performants et
chémotypés sera d'un grand intérét pour réduire la
pression sur les peuplements spontanes et pour une
bonne maitrise de la qualitée.

BEE

BETE




Publications d’ouvrages scientifiques ou techniques

AOP€ ¢t Ve,

- - D{b \5)” ‘i"iu’f . Q’.‘:*

Deuxiéme Décerné au Professeur Abdelkader TALEB  § il ‘gL?;;
. - w
Prix Enseignant chercheur a I'Institut Agronomique 2% L
et Vétérinaire Hassan 11 % % f &

KR

“OIAV T

( e livre est rédigé en en francais et en arabe sous forme d’un
guide.ll est indispensable aux agriculteurs avertis, etudiants

Vulgarisateurs et agronomes. Il leur permet d'identifier les 184
espéces de mauvaises herbes les plus fréquentes et dominantes

dans les différentes cultures a tous les stades de développement.

En outre, il comprend des especes envahissantes, introduites
dans ces pays et qui commencent a poser de sérieux problémes
en agriculture et a I'environnement. Il s'agit essentiellement de
Solanum elaeagnifolium et Verbesina enceloides.

Guide des principales adventices
des cultures du Maghreb
(Maroc, Algérie & Tunisie)
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Les especes sont presentees selon l'ordre alphabétique
des familles et genres. Chaque espéce est présentée sous
forme de fiche contenant :

Les noms scientifiques

Nom (s) francais

Nom(s) vernaculaire(s) locaux

Description de la plantule et de plante au

stade adulte avec photos

Biologie et Ecologie de I'espéce

Pour faciliter l'identification, un lexique expliquant les
termes botaniques utilisés est donne a la fin de l'ouvrage, il
est classe par ordre alphabétique et illustré par des dessins
portant le numeéro correspondant.
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Qualité et salubrité des viandes blanches au Maroc Le poulet de consommation

de I'accouveur au consommateur.”

Fosses a cadavres Linité d"élevage de poulet de consommation

our contribuer a la mise a niveau du secteur avicole au
Maroc, et surtout aprés l'intérét défini par ce secteur vital
dans la production de plus de soixante pour cent des
protéines aux marccains , il a été publié ce livre, pour étre
un manuel d'usage quotidien des professionnels, étudiants,
vétérinaires et techniciens afin gu'il leurs soit utile a la
maitrise sanitaire et hygiénique des différentes unités de
production et de transformation des produits avicoles.

Toujours, et convaincu a l'utilisation d'une méthode simple
pour faciliter la technologie et la rendre accessible a tous les
intervenants dans le secteur (cadre, technicien,
vulgarisateur, professionnels, formateur, etc.) afin de
contribuer au développement de |a filiére et sa mise a un
niveau de compétence de leadership par augmenter le
niveau des techniques et des fonctions cognitives des

différents intervenants

Dans le but de faciliter son utilisation, le livre est divisé en
quatre chapitres :

Le premier explicite les généralités sur le secteur avicole
et son importance dans |'économie nationale et par
conséquent sa contribution de mettre a la disposition

aux consommateurs une trés importante source de protéines;

La préparation des locaux

MNormes et équipement des locaux
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Le second s’intéresse a |'élevage des reproducteurs, aux
couvoirs et a l'élevage du poulet de chair et plus
particuligrement  aux mesures  de biosécurité

Le troisieme chapitre s'intéresse aux opérations
d'abattage, de préparation, de découpe, de distribution,
I'impact des abattoirs avicoles sur I'environnement et la
mise en vente des poulets de chair y compris l'inspection
sanitaire vétérinaire des viandes et |'application su systéme

HACCP

Le quatriéme traite les circuits de distribution et de remise:
des détaillants a la restauration.




